
 

 
 

 
 
 
 
 

MENÜ 
   STELLEN SIE IHR EIGENES GENUSSMENÜ ZUSAMMEN 

 
 
 

 

3 GANG MENÜ                                                    PRO PERSON     55 
VORSPEISE  |  HAUPTGANG  |  NACHSPEISE  
 
 
 
 

4 GANG MENÜ                                                                          PRO PERSON     66 
VORSPEISE  |  ZWISCHENGERICHT  |  HAUPTGANG  |  NACHSPEISE        
 

 

 

 

 
CHÂTEAU BRIAND IM MENÜ AB 2 PERSONEN – AUFPREIS 20 € PRO PERSON 
 



 

 

BROTZEITBRETTL                                                                                                   17   
BERGKÄSE | SÜDTIROLER SCHINKEN | ARTISCHOKEN | OLIVEN   

 
SARDINEN                                                                                                        12 
ZITRONENMAJO | WEISSBROT 

 
 

WILDFANGGARNELEN                                                                                      19 
KRÄUTERSUD | AIOLI | RÖSTBROT 

 
RINDERCARPACCIO                                                                                          20     
RUCOLA | PARMIGIANO REGGIANO | SALZZITRONE 
 
ALPENKÖNIGBOWL                                                                                          13  
BLATTSALAT | KRESSE | GEGRILTES GEMÜSE | SHIMEJI-PILZE  
RADIESCHEN | WALNÜSSE | CROUTONS | SAATEN  
 
WAHLWEISE MIT FEIGENSENF- ODER PASSIONSFRUCHT-BALSAMICODRESSING  
 
+ GEBRATENE FILETSPITZEN                                           7                
 

+ GEBRATENE WILDFANGGARNELEN                   STK.   3 
 

+ SAUTIERTE PFIFFERLINGE                                 5 

 
BEILAGENSALAT                                                                                                       5  
BLATTSALAT | FEIGENSENFDRESSING | CROUTONS | SAATEN  

 

 
KÜRBISSCHAUMSUPPE VEGAN                                                                        9 
KÜRBIS | KERNÖL  
 
RAVIOLI                                                                                                             17   
KREBSBISQUE | NORDSEEKRABBEN 
 
ARANCINI                                                                                         17  
SALBEI | ARTISCHOCKE | THAI-SPARGEL  



 

 
 

CHÂTEAU BRIAND             PRO PERSON      50 

SAUCE BERNAISE | KALBSJUS | DAUPHINE-KARTOFFELN |      
GETRÜFFELTER BLATTSPINAT | PETERSILIENWURZEL 

 
STEAK & FRIES              38 
ENTRECÔTE | KALBJUS | FRIES | SHIITAKE | ZITRONEN-INGWERMAJO  

 
RINDERFILETSPITZEN                     34 
SHERRYRAHM | FETTUCCINE | PFIFFERLINGE 

 
ZANDERFILET                      33 
BEURRE BLANC | SPITZKOHL | FENCHEL | ROSMARINKARTOFFEL  

 
STEINBUTT                33 
SAFRAN | RISOTTO | KAISERSCHOTEN 

 
TAGLIARINI                        25 
BEURRE BLANC | TRÜFFEL | RAUKE 

 
FREGULA VEGAN                                        19 
SELLERIE | GEPICKELTE KAROTTE | ZUCCHINI   

 
 

AFFOGATO                6 
VANILLEEIS | ESPRESSO 

 
EIS & SORBET HAUSGEMACHT                      3 
VANILLE | JOGHURT | ZWETSCHGE | ZITRONE-BASILIKUM 

 
TARTE AU CITRON            14 
JOHANNISBEERE | JOGHURT 

 
WEIßES SCHOKOLADENMOUSSE                            14  
ZWETSCHGE | WALNUSS 

 
ALLGÄUER BERGKÄSE 6, 12 & 20 MONATE GEREIFT                   15  
FEIGENSENF | DINKELVOLLKORNBROT   
 
 
 

 
                            



 

        
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
BENÖTIGEN SIE INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND 

ZUSATZSTOFFE IN UNSEREN SPEISEN? 
BITTE FRAGEN SIE UNSERER SERVICETEAM ODER WENDEN SIE SICH 

DIREKT AN UNSERE RESTAURANTLEITUNG. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


